
du 22 avril au 10 mai 2024

Le lunch est servi uniquement le midi, 
du lundi au vendredi et n’est pas proposé les jours fériés.

LUNCH servi par table entière

pour débuter

Filet de daurade Royale en ceviche d’agrumes, pickles radis, asperges vertes, marmelade de pamplemousse, grenade, 
pommes vertes, oignons grelots, consommé au thé noir fumé

Ou
Rouleau de printemps – feta – légumes sautés, jambon Ibérique et filet de caille, mesclun de chou rouge – 

noix de cajou – avocat et oignons rouges, Enokis, vinaigrette Hoisin, tuile encre de seiche

Les plats

Filet de bar, crevettes snackées, St-Jacques et nem à la chair de tourteau, 
mange-tout, beurre gingembre-citron vert, riz à sushi

Ou
Pintade, foie gras poêlé, asperges blanches, gnocchis, Shimeji, pousse d’épinards et jus crémé au vin jaune

 Le dessert

Brownies au chocolat noir et fruits secs, tuile aux amandes, pralin, ganache chocolat blanc,
 crème anglaise vanille, mangue et glace pistache

l’ ESPIÈGLERIEle lunch À

Lunch 2 services (Entrée et plat OU plat et dessert) : 33 €
Lunch 3 services : 39 €


